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BIÈRES DU SAGUENAY-LAC-ST-JEAN 
 
Bouteille et canette  
Microbrasserie Hopera, Jonquière                                                                            10/13               
Pilsner Tchèque, Collaboration 30 ans (sureau, camerise, framboise)   
Microbrasserie du Lac, St-Gédéon  12                           
Vire Capot (blonde) 
Microbrasserie Pie Braque, Jonquière     11 
Impérial stout, Blanche 
Microbrasserie La Chasse Pinte, Anse St-Jean                             bout. 12  
IPA-Rousse  
Microbrasserie St-Fût, Saint-Fulgence  10 
IPA DDH, Alternative      
Microbrasserie Port Alfred’ La Baie  10 
Bauxit (rousse), Blonde 
 
Fût 
Microbrasserie du Lac, St-Gédéon   16 oz 10 
Microbrasserie La Chasse Pinte, Anse St-Jean 14oz/18oz 8/10 
Microbrasserie Port-Alfred 16oz 10                                                         
Microbrasserie du Lion Bleu                                       10oz/16oz               8/10             
 
 
 

LES BREUVAGES ET COCKTAILS SANS ALCOOL  
 
Sumacade (limonade pétillante au sumac, menthe sauvage, KWE)             4,50 
Thé glacé à l’argousier et thé du Labrador                                              4,50 
Eaublonnée (eau pétillante infusé au houblon, Le Lion Bleu)              4 
Pétillant au bleuet sauvage, citron et menthe, Domaine Le Cageot            4,50 
Cidre Jolie rouge, Chicoutimi  10 
Blanche, rousse sans alcool Microbrasserie Le coureur des bois, Dolbeau-Mistassini 10         
    
Mocktails     
Choix entre tonic KWE ou Eaublonnée  
 
  FLORALIE       9 

sirop de griottes KWE*, sirop de sureau* et sumac*    
  MOJITO À LA FRAISE     9 

coulis de fraise, thé des bois, tonic KWE 
  SOLEIL NORDIQUE      9 

Coulis d’argousier, gelé de sapin  
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MOUSSEUX ET CHAMPAGNE 
 
Hungaria Grande Cuvée Brut, Hongrie   32 

Prosecco Santi Nello, Italie, Biologique  39 

Vandal Cliche, Pet Nat, 2023, Québec                                                    52* 

« Clos des Demoiselles», 2019,  Dom. J. Laurens, Limoux, France  55   

Mousseux non filtré, L’intégral, Domaine Bergeville, Québec           82*  

Champagne Marc Hennequière , Cuvée de chasse, Blanc de noir, France                 131                                                  

Champagne Ayala, Brut Majeur, France   144 

Champagne Michel Gonet, Blanc de noir, Brut réserve, France                148* 

Champagne Ayala, Brut rosé Réserve, France   165 

Champagne Bollinger Spécial Cuvé Brut, France   192 

 
 
 

VIN ORANGE, HYDROMEL ET CIDRE 
 
Cidre Jolie Rouge, Chicoutimi  10  

Hydromel du Fjord, vin de miel, Québec  50 

Welschriesling, pinot gris, Meinklang, vin nature orange biologique          58 

 
 
 

VIN ROSÉ 
 
Grenache, Cinseault, Syrah, 2022, Souleil Vin De Bonté, France, Bio                     45* 

Pinot noir, Chardonnay, 2023, La Cantina, Québec                                               52 

 
 
 
 
 
* importation privée  
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VIN BLANC 
 
France 
 

Sauvignon Blanc/ Gros Manseng, Brumont, Côtes de Gasgogne  32 

Viognier, Domaine Les Salices, Pays D’Oc  37 

Viognier, 2019, Domaine Cazal-Viel, Pays D’Oc  43 

Grenache Blanc,2022, Domaine du Bosc, Terroir Volcanique, Pays D’Oc              44* 

Rousanne, Vermentino, 2022, Fleur De Sel, Domaine Bachellery, Pays D’Oc         45* 

Sauvignon blanc, Domaine Tour du Perch, Languedoc                                                48* 

Chardonnay Macôn Villages, Domaine Perrault, Bourgogne                                       54 

Graves, Château de Callac, 2019, Bordeaux                                                       62* 

Petit Chablis, Domaine Gueguen, 2023, Bourgogne                                              66* 

Chablis, Domaine Gueguen, 2023, Bourgogne                                                    66 

Muscadet, 2018, Chéreau carré, L’orée Château-Thebaud, Vallée de la Loire 70 

Chablis, 2023, Domaine de Pisse-Loup, Cuvée Antoine, Bourgogne                      73 

Viognier, Marsanne, Picpoul, Saint-Cosme, Les 2 Albion, 2022, Sud-est, Bio     75 

Bourgogne Aligoté, 2021, Domaine Roux, Bourgogne  78* 

Sancerre, Les Panseillots, 2022, Domaine Guillerault-Fargette             81*  

Chablis, Château de Maligny, 2023, Bourgogne                                                 85                                                       

Pouilly-Fuissé, 2021, Domaine Barraud, Bourgogne   130* 

 

Italie 
 

Soave Classico, 2018, Suavia, Vénétie                                             ½ bout. 38* 

San Vincenzo, Garganega/Chardonnay/ Sauvignon blanc, Anselmi, Vénétie 42 

Trebbiano/Chardonnay, Il Vicolo, Toscane                                                          44* 

Chardonnay/Sauvignon blanc/ Friulano, 2021, Ronco del Castelletto, Vénétie    44* 

Garganega, 2021, La Capelina, Vénétie                                    45* 

Catarratto, 2023, Donnafugata Anthilia, Sicile                                               54 

Pinot Grigio, I Feudi Di Romans Friuli Isonzo, DOC, Frioul  56* 

Garganega, 2020, Il Biondo, Vénétie  58 
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Passerina, 2020, Tenuta Santori, Les marches, Biologique                                        62* 

Rondinella/Molinara, 2022, Corte Bravi, Timido, Vérone, Biologique                      81*  

Verdicchio, Jesi Classico Supérior, 2022, Andrea Felici, Verdicchio                           81* 

Vermentino, Terenzi Balbinvs, 2021, Toscane                                                             112* 

 

Canada 
 

Chardonnay, Inniskillin, Niagara, Ontario  35  

Louise Swenson, Adalmiina, 2023, Blanc de Swenson, Québec                               43* 

Chardonnay, 2021, La Cantina Vallée d’Oka, Québec                                              48*  

Vidal, 2021, Domaine des Salamandres, Québec                                                         56* 

Vidal, Riesling, Shoemaker, 2022. Niagara, Ontario                                                     63* 

Pinot Gris, 2020, Camy, Québec   80* 

Chardonnay Réserve, Camy, 2020, Québec  80* 

 

  

Divers Pays 
 

Harslevelü/Sauvignon blanc/Riesling, Bolyki, 2022, Hongrie                                 45* 

Assyrtiko, Mylonas Winery, IGP Attiki, Grèce  48* 

Sauvignon Blanc, Oyster Bay, Nouvelle Zélande                 49 

Grüner Veltliner, 2020, Félix, Weszeli, Autriche   50 

Chardonnay, Cannonball, 2022, Californie, États-Unis                                               64* 

Chardonnay, Fly By, 2022, North Coast, Sonoma, Californie                                  68*  

Parellada, Durona Mont Rubis, 2019, Hereta, Espagne, Biologique 68* 

Clairette blanche,Radford Dale, 2023, Afrique du sud                                                  73* 

Welschriesling, Birgit Braunstein, 2022, Autriche                                                          80* 

Chardonnay, Landmark Vineyards, 2019, Sonoma County, Californie 95* 

    
  
* importation privée   
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VIN ROUGE 
 
France 
 

Malbec, Merlot, Clos La Coutale, Cahors               39 

Chapoutier, Côtes-Du-Rhône, Chapoutier Belleruche  41 

Côte du Ventoux, Château Pesquié, Édition 1912M, Rhône   44 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Château Le Vivier, 2012, Bordeaux                            50 

Bordeaux Supérieur, Château Pey Latour  53 

Cahors/Malbec, 2017, Le chêne du Prince, Cahors  55* 

Pinot Noir, Domaine Bachellery, 2021, Pays D’Oc                                                       60* 

Malbec, Château Haut-Monplaisir, Tradition 2019, Cahors, Bio                              62* 

Syrah, Camplazens, 2017, Languedoc, Biologique   62* 

Merlot, Cabernet sauvignon, 2015, Mariner’s Réserve, Bordeaux                           67* 

Cru Bourgeois Haut-Médoc, Château Bel Orme Tronquoy, 2018 72 

Merlot, Cabernet sauvignon, Haut-Médoc 2018, L’Orme, Bordeaux                       84 

Côtes du Rhône, Château Saint Cosme, Les 2 Albion, 2021, Vallée du Rhône         85 

Lalande de Pomerol, Château Valrion, 2018, Bordeaux                                              87*  

Merlot, Saint-Émilion Grand Cru, 2014, Cheval Brun, Bordeaux                             88* 

Merlot, Cabernet sauvignon, 2019, Les Haut de Lynch Moussas, Bordeaux 95 

Merlot, Cabernet sauvignon, 2020, Demoiselle de Sociando-Mallet Haut Médoc  98 

Mourvèdre, Syrah, 2020, Terre de Jonquière, Languedoc                                        100* 

Merlot, Cabernet sauvignon, 2019, Les Brulières de Beychevelle, Bordeaux     107 

Saint-Émilion Grand Cru, 2015, Le Petit Vauthier, Bordeaux                                   122 

Merlot, Saint-Émilion Grand Cru, 2016, la Parcelle du Rocher, Bordeaux            128 

Saint-Aubain Premier Cru, Derrière chez Édouard, 2019, Bourgogne                  137* 

Pessac-Léognan, Château Roulliac, 2018  140 

Gigondas, Châteaux de Saint-Cosme, 2021, Vallée du Rhône                                   150  
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Santenay Premier Cru, Beaurepaire, 2019, Roux père & Fils, Bourgogne            154*  

Saint-Emilion Grand Cru Classé 2018, Château de Ferrand, Bordeaux                160 

Châteauneuf-du-Pape, Le Clos du caillou, 2021, Rhône                                               160* 

Merlot, Cabernet sauvignon, 2018, Le Petit Ducru, Bordeaux  162 

Châteauneuf-du-Pape, Boisrenard, 2015, Domaine Beaurenard, Bio 187 

Châteauneuf-du-Pape, Château Vaudieu, 2017  226 

Pinot Noir, Gevrey-Chambertin Trapet, 2018, Biologique  246 

   

Italie 
 

Cecchi Chianti, D.O.C.G., Toscane   35 

Sangiovese Carpazo, Rosso-di-Montalcino,  42 

Valpolicella Ripasso, Mara, Classico Supérieur,DOC, Vénétie      48 

Sangiovese, Rivus, Poggio Nardone, Toscane   51* 

Il Merlonero, 2010 Vino Rosso da Tavola, Piemont, Vajra   54* 

Cabernet sauvignon, Merlot, Sangiovese, 2021, Argiano, Toscane                         54  

Nipozzano Riserva, 2016, Chianti Rufina, Marchesi de Frescobaldi, Toscane  55 

Cabernet sauvignon, 2019, Mocali, Toscane                                                               58* 

Sangiovese, 2019, Brumaia Chianti Riserva, Toscane                                 59* 

Cabernet sauvignon, 2018, Pievasciata, Toscane  62* 

Sangiovese, 2021, Villachigi chianti, Poggio Bonelli, Toscane                            65* 

Barbera, Corvina, 2017, Calvachina Santa Lucia, Vénétie  65* 

Barolo, Terre Del Barolo,2016, Piémont  69 

Merlot, Monferrato DOC Rosso, 2013, Piémont  70 

Sangiovese, Pietranera IGT, 2021, Piaggia, Toscane                                                  86* 

Amarone Della Valpolicella, Giuseppe Campagnola, 2020, Vénétie  120* 

Cabernet sauvignon, Cabernet franc, 2020, Villa Donoratico, Toscane                  115                   

Barolo serradenari, Guilia Negri, 2016, Piedmont  172 

Sangiovese, 2018, VerBena, Le Pope, Brunello di Montalcino, Toscane                188* 
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Etats-Unis 
 
Syrah, 6th Sense, Michet-David, Lodi Inland Valley   56 

Pinot noir, 2021, Grayson Cellars, Californie                             75*  

Merlot, Petite Syrah, Chardonnay, 2020, Impulse, Californie                                      86* 

Pinot noir, Stangeland, William Valley, 2021, Oregon                                                   94* 

Carignan, syrah, Mendocino, Love Red, 2021, Californie                                  100* 

Cabernet sauvignon, Justin, 2018, Paso Roble, Californie  102* 

Cabernet sauvignon, 2016, Grand Napa Reserve, Napa  194* 

 

Espagne  
 

Laguna de la Nava Gran Reserva, Valdepenas   39 

Tempranillo, Carlos Serres, 2021, Rioja, Bio                             44* 

Tempranillo, Vitaran Crianza, 2018, Castillo de Mendoza, Rioja   62* 

Grenache noir, Parceres Garnatxa, 2021, 7pams, Penedes                                      63* 

 

Divers Pays 
 

Assemblage, Le Tour de Duzsi, 2017, Pannon, Hongrie  35* 

Cabernet sauvignon, Cousino Macul Antiguas Reservas, 2017, Chili  44 

Kékfrankos, 2018, North Balloton, Hongrie                                                       51* 

Pinot Noir, Miguel Torres, 2022, Andica, Chili                                                  55 

Shiraz, 2016, Barossa Valley, Barossa, Australie   62* 

 

 

 

 

  
  
* importation privée 
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Canada et Québec 
 

Pinot noir, Inniskilling Estates Series, Niagara Ontario                                 45 

Pinot Noir, 2021, La Cantina Vallée d’Oka, Québec                                           48*        

Marquette, Vandal-Cliche, 2021, Pointe de Parcelle, Métabetchouan, Québec 49*  

Vin de bleuet, B Sauvage, Normandin, Québec  56 

Cabernet franc, Gamay, Shoemaker, 2022, Niagara, Ontario                                       63*         

Pinot noir, Camy, 2019, Québec  104* 

Osoyoos La Rose, Le Grand Vin, 2019, Vallée d’Okanagan  118 

 

 
 
 
 
 
 
 

VIN DESSERT 
 

Cidre de glace, Choinière, Frelighsburg, Québec                                   10 

Cidre de glace, Le Cidre, Verger Hemmingford, Québec                       11     

Hydromel, liquoreux, Hydromel du Fjord verre 13            bout. 65          

Riesling, Cave Spring Indian Summer, 2016, Canada                                      375ml 75 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* importation privée   
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LES DIGESTIFS 

 

Grand Solage de Boulard, Calvados, Pays D’Auge  7 

Rhum El Dorado, 12 ans, Guyane Française   7 

Cognac Gauthier VS  6 

Vin fortifié, Notre Dame, miel et bleuet, Charlevoix                             9 

Cognac VSOP Remy Martin  10 

Cognac Hardy VSOP                                        12 

Cognac Hardy X0 Fine champagne   19  

De Negri, Grappa Monovitigno di Prosecco   6 

Poli Bassano del Grappa   6 

Porto Taylor Fladgate Tawny 10ans   8 

Porto Taylor Fladgate Tawny 20ans   14 

Armagnac, 2004                                                                   16 

 
 
 

SCOTCHS 
    

Jura 10 ans, Isle of Jura   10 

Smokehead, Islay  9  

Chivas Regal, 12 ans, Blend   6 

Cragganmore 12 ans, Speyside   10 

Majesty 14 ans, Highland  11                

Lagavulin 11 ans, Islay   14 

Glenlivet 15 ans, Highland   15 

The Bad Na H-Achlaise  16 

Glenfarclas 25 ans, Highland  24 

Glenlivet 12, Highland  12 

The Dalmore 15 ans   19  
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LES CAFÉS 
 
Pour les festifs 
Brésilien 11,50 
Grand Marnier, brandy, Tia Maria   
Le Boréal 12,50 
Rhum brun Rosemont, Amaretto Avril   
L’érable  12,50  
Coureur des Bois & Sortilège  
Irlandais 12,50   
Whisky & Mièle    
 
 
Cafés et thés 
Café régulier 3 
Café décaféiné 4 

Café au lait tasse 4,50 | bol 6 

Capuccino/Macchiato  4,50 

Espresso 4 | double 5 

Espresso allongé 4 | double 5 

Thé (régulier/ vert/ Earl Grey) 2,50   

Tisane (camomille / menthe / canneberges/ citron) 2,50   

Tisane L’Achillée•• 4 | Formule TH +1,50 
 RELAXANTE 
 mélisse, camomille, menthe verte, épilobe, sauge, calendule 
 VERT-FORÊT 
 sapin, thuya, baie de genévrier, thé des bois, achillée 
 FEU DE FORÊT 
 épinette noire, thé noir Lapsang, thuya, épilobe 
 PETITES FRAISES 
 fraises des champs, matricaire, tanaisie, framboisier 
 
** Tisane issue de cueillette sauvage et écoresponsable au Saguenay 
 
 
 

    
387 rue Racine Est, Chicoutimi, Québec 
(418) 698-2822 • restaurantlacuisine.ca  

 


