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3 30

3 30 3 30

COURGE RÔTIE I   8
ROQUETTE  |  HONEY CRISP  |  PARLE MOI Z’EN  |  AMANDES FUMÉES

Carpaccio de P ieuvre I   10/+2
POMME DE TERRE  |  CHIMICHURRI  |  POIVRON  |  CITRON BRÛLÉ

b et t e rav es  I   9
CRESSON  |  FETA DE CHÈVRE  |  PISTACHES  |  CLÉMENTINES

TARTARE DE SAUMON I  1 1/+3
CROUSTILLES DE RIZ  |  RADIS  |  SÉSAME  |  VINAIGRETTE AU CAVIAR

Truite des Bobines I   14/+2
CRÉMEUSE DE CÉLERI RAVE  |  SEMOULE DE BLÉ  |  NOIX DE PIN  |  BASILIC

TARTARE DE boeuf bio I   15/+3
MOUTARDE PASTRAMI  |  CHOU ROUGE  |  PICKLE  |  PAIN DE SEIGLE

PROSCIUTTO DE CANARD I  12
MOSTARDA  |  RICOTTA  |  COPEAUX DE PAIN  |  GRANOLA SALE

Mah i  Mah i  I   1 3
CAKE DE MAÏS  |  CRÈME FUMÉE  |  POPCORN  |  CHORIZO

éff iloché d ’épaule d ’agneau I  19/+4
OEUF 64°  |  PAIN SUR LE FEU  |  AUBERGINE  |  POMME GRENADE

MAC N CHEESE I   17
GRÉ DES CHAMPS  |  HOMARD  |  CRUMBLE ÉPICÉ

P I N TAD E  I   1 6
POIS VERTS  |  CAROTTES NANTAISES  |  GARNITURE FORESTIÈRE  |  PAIN BRIOCHÉ

Longe de Porc & Prosciutto I  18/+3
TOPINAMBOURS  |  CHOUX DE BRUXELLES  |  LARDONS  |  OIGNON  |  CAFÉ 

3 30
DESSERTS

Panna Cotta au M i e l  I   7
COURGE CARAMÉLISÉE  |  POMME  |  POLENTA

CHÔMEUR  A  LA  STOUT I   9
BACON PRALINÉ  |  POIRES  |  THYM

Crémeux au Caramel Salé I   8
CHOCOLAT   |  DATTES  |  NOISETTES

CH U R ROS  I   6
5 ÉPICES  | CARAMEL D’ANANAS  |  FOAM COCO

F R O MAG ES  I   1 0

CHARCUTERIES

13 / 2
AJOUT FOIE GRAS AU TORCHON +6

FROMAGES

14 / 26

HUÎTRES

3-9 / 12-25c c



CHARCUTERIES
13 / 2

AJOUT DE FOIE GRAS  
AU TORCHON +6

FROMAGES
14 / 26

HUÎTRES
3-9 / 12-25

3 30

Chips I   4
ÉPICES À STEAK   

OLIVES MARINÉES I   5
NOIX CARAMELISÉES ÉRABLE & CHIPOTLE I  5

FR ITES OU PATATE DOUCE I   5   

FRITES DE POLENTA I  6
AÏOLI TRUFFÉ   

CORNICHONS FRITS I   7
MAYO SRIRACHA   

CROQUETTES DE MANCHEGO I  9
MIEL  |  PAPRIKA FUMÉ   

TRIO D ’HUÎTRES I   9
GARNITURE DU MOMENT   

BURGER d ’agneau I  16
FRITES 

(+3 EN FORMULE 3 POUR 30 $)   

BAR


