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Shigo Sour 12
[chigo Tonic 12

Nihon Negroni 12

Mr. Miyagi O
Shogun 13
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Shooterg

O’Aki Bomb 8 lehigo Ale, bourbon-girop d’érable, saké-goho-yuzu
(chigo Ale, maple eyrup-bourbon, sake-goho-yuzu

Panache 8  Sapporo, vodka-sirop d’agrumes, saké-yuzu
Bomb Sapporo, vodka-citrug eyrup, sake-yuzu
Hana 4 Vodka, vanille, amerg de lavande, citron

Vodka, vanilla, lavender bitterg, lemon

Meron 4 Soju, Midori, amerg de Fuji, kabosu
Soju, Midori, Fuji bitters, kabosu

Supaisu 4 Whigky Spicebox, nigori, amerg de cardamome
Whisky Spicebox, nigori, cardamom bitterg

Bieree/Beerg

Sapporo fat/draft 330ml / 5-600ml/ 8
chigo Ale fat/draft (ambre/amber)  330ml / 5 - 600ml / 8
(chi Shiro fat/draft banche/unite) ~— 330ml /' 5 - 600ml / 8
Sapporo gingembre/ginger 330ml / 550 - 600ml / 850

Sapporo yuzu 330ml / 550 - 600m| / 9

Sapporo btl 34lml / 6 - canette/can 650m( / (O
Agahi canette/can 500m( / 8

Kirin [chiban btl 650ml / 1O

Grey Googe La oire, lig. de sureau, mousse de sureau, citron, pomme, amers 4 la lavande
Grey Googe La Poire, elderflower liq., elderflower foam, apple, lemon, lavender bitterg

Amaretto Auril, Grey Goose Cherry Noir, sirop d’agrumes, yuzu
Auril Amaretto, Grey Googe Cherry Noir, citrug syrup, yuzu

Tequila Cazadores, lig. de sureau, lig. de violette, jug de peche, amerg de fuji
Cazadoreg tequila, elderflower liq., violet liq., peach juice, fuji bitters

Vodka, Malibu, purée de fraiges, nectar de mangue
Vodka, Malibu, strawberry puree, mango nectar

Vin blane, Midori, the gencha, lime, girop de matcha
White wine, Midori, sencha tea, lime, mateha eyrup

Bourbon Buffalo Trace, Grey Googe Cherry Noir, girop de hojicha, citron,

vin rouge, griotte fumée

Buffalo Trace bourbon, Grey Googe Cherry Noir, hojicha eyrup, lemon, red wine,
amoked morello cherry

Gin Tanqueray Rangpur, liq. de sureau, sirop de shigo, lime
Tanqueray Rangpur gin, elderflower lig., shigo syrup, lime

Gin Tanqueray Rangpur, kabogu, tonique au pamplemousge, concombre, goda
Tanqueray Rangpur gin, kabosu, grapefruit tonic, cucumber, goda

Gin Hendrick’s, Aperol, sakeé nigori / Hendrick’s gin, Aperol, nigori eake

Whigkey Jamegon, girop de gingembre maigon, lime, soda gingembre
Jamegon whigkey, homemade ginger yrup, lime, ginger ale

Cognac Hennesgy VS, liq. d’orange, sirop de gafran, citron, the noir nadeishiko
Hennesgy VS cognac, orange lig., saffron eyrup, lemon, nadeishiko black tea

Rhum Havana Club, shigo, sirop de chigo, sirop de gingembre, lime, goda
Havana Club rum, shigo, ghigo yrup, ginger syrup, lime, soda

Whigkey Spicebox, liq. de the vert, amers au sencha, amers Angogtura
Spicebox Whigkey, green tea liq., sencha bitterg, Angogtura bitterg

ShoChu

Goki 30z/8
(Goki Utagaki 3o0z/ 15

Whigkyg

Nikka Taketeuru Pure Malt 135
Nikka Coffey Grain 155
Nikka Miyagikyo 6
Nikka Yoichi 6
Hibiki Suntory Harmony 18

Glenmorangie Nectar d’Or (2 a/y [

Glenmorangie 18 a/y 20
Ardbeg 1O a/y II

Umeshu / Ving de prune
Plum wineg

Saika 4oz /950  720ml / 52
Saika Nigori 4oz /10 720ml / 6!

Ume doz / Il 300ml / 28
Choya doz / 12 700ml /70



Qakeés froide / Cold eakeg

Highimagamune Cho-Karakuchi, Kubota, Junmai 300ml / 28
Kome Dry, Yoshi no Gawa, Hojozo 300ml / 30
Sho-Une, Hakuteuru, Junmai Dai Ginjo 300ml / 23
Kita-no-sho, Funaki, Junmai Ginjo 300ml / 33
Rei, Sho Chiku Bai, Junmai Dai Ginjo 300ml /32
Horin, Gekkeikan, Junmai Dai Ginjo 300ml / 36
Nihongakari, Dai Ginjo 500ml / 43
Hichimagamune Cho-Karakuehi, Kubota, Junmai 720ml / 60
Eternal Emberg, Yuho, Junmai doz /13 -720ml / 84
Brewmagter’s Choice, Yoshino Gawa, Honjozo 720ml / 55
Living Jewel, Tozai, Junmai 720ml / 57
Gunma (zumi, Shimacka Shuzo, Yamahai Honjozo 720ml / 53
Daggai 45, Agahi Shuzo, Junmai Dai Ginjo 4oz /15-720ml / 15
Haiku Premium, Gekkeikan, Tokubeteu-Junmai 750ml/ 34
Adatara, Okunomateu, Ginjo 720ml / 88
Hakushika, Junmai Ginjo 720ml / 59
Wakatake Demon Slayer, Omuraya, Junmai Dai Ginjo 720ml / 98
Black & Gold, Gekkeikan, Junmai 750ml / 50

Hichimagamune Cho-Karakuehi, Kubota Shuzo, Junmai [500ml / 130

Qaké Chaud / Hot Sake

Bekkeikan Draft, Junmai [25ml / 6 - 300ml / 12 - 750ml / 27

NigOri (Sakea non filtree / Unfiltered eakeg)

Snow Maiden, Tozai, Junmai 720ml / 54
Sho, Sho Chiku Bai, Junmai Ginjo 720ml / 58
Sayuri, Hakuteuru, Junmai 200ml / 19
Silky Mild, Sho Chiku Bai, Junmai 375ml / 25 - 750ml / 44

\Jing blance/White wineg

Chablie (Chardonnay), Saint Martin, Domaine Laroche, FR 56
Chardonnay, Diamond Collection, Francis Coppola, US [0/49
Chardonnay, Secret de Luneg, Mag de Luneg, Pays d’Oc, FR 48
Pouilly-Fuigeé (Chardonnay), Jean-Claude Boisget, FR 59
Slow Chenin Blane, False Bay, ZA 39
(3arganega/ Trebbiano di Soave, Soave Clasgico, Montregor, [T 26
Grillo, Olli, Feudo Maceari, [T 95/43
Parellada/Xarello/Macabeo, Seleccio, Parég Balta, ES 95/45
Pecorino, llluminati, (T 46
Pinot grigio, Krig, (T 42
Riegling, Engelsberg, Huber, AT 50
Fumeé Blane, Carmen Regerva Premier, CL 36
Sauvignon blane, Diamond Collection, Francie Coppola, US 47
Sancerre (Sauvignon blane), La Mousgiere, Alphonge Mellot, FR 74
Sauvignon blane, Oygter Bay, NZ 95/44
Viognier/Sauvignon blanc/Rouseanne, 29
Le Pive Blane, Vignobleg Jeanjean, Pays d’Oc, FR

Xarello/Sauvignon Blanc, Cosmic, Pareg Balta, ES 60

Ving rouges / Red wineg

Bordeaux (Cabernet Sauvignon, Merlot), Chateau Leroy-Beauval, FR 4

Cabernet Sauvignon, Sebagtiani, US 54
Cabernet Sauvignon, Terrazag, AR 95/46
Cabernet gauvignon/Grenache, Mag Petit, Parég Balta, ES 95/39
Jug de Gamay, Touraine Gamay, Complices de Loire, FR 42
Barolo (Nebbiolo), Batagiolo, [T 68
Dinot noir, {le de Beauté, Francoie Labet, Corse, FR 95/42
Pinot noir, Les Ursulineg, Jean-Claude Boisget, Bourgogne, FR 52
Chianti Rufina (Sangiovese), Selvapiana, [T 54
Syrah/Grenache/Mourvedre, Marie-Gabrielle, 44

Domaine Cazeg, Rougsillon, FR

Petillant /Sparkling

Fano Agolo Progecco, /‘lg’roria, T 44
Sweet Star, Chandon, US 64
Rogs, Chandon, US 64
[mpérial Brut, Moét & Chandon, FR 25
Carte Jaune, Veuve Clicquot, FR 34
Rogé

Grenache/Merlot/Cabernet franc, 4

Le Pive Crig, Vignobles Jeanjean, Paye d'Oc, FR
@renache, [ndigena, Pareg Balta, ES 60



lchigo ichie , OU « pour cette fois seulement » est une expressionjaponaise clui décrit le
concept culturel de chérir chaque rencontre, Puisqu’e”e ne Peutjamais étre reProduitc.

Chez lchigo lchie, Vous serez transporté au JaPon par notre atmosphérc chaleureuse et
invitante. Notre stglc de repas izakaga (Plats a Partager), notre menujaponais ainsi que nos
cocktails cxcePtionnels sont les Parlcaits éléments pour créer de formidables souvenirs.

Les Plats d’lchigo Ichie comprennent certains des aliments les P|us uniques et délicieux de
Montréal. Puisque nous servons des tapasjaponaises préparées Principalement a base
cl’ingréclients bio[ogiques et sans GMS, notré nourriture est de toute Premiére quali’cé. Nous
offrons aussi des choix sans gluten, végétarien et végétalien afin de satisfaire a tous les golts
et régimes alimentaires. lchigo Ichie ne compte pas seulement une nourriture excellente, mais
aussi une Fantastiquc sélection de cocktails et sakésjaponais.

lchigo lchie) pour votre Prochaine expériencc mémorable!

lrasshaimase!

ICHIE:

UB JAPONAIS

lchigo ichie, “one time one meeting’, is a Japanese idiom that describes a cultural concept
of treasuring every moment/cncountcr, for it will never recur.

At lchigo Ichie, we will transport you to Japan in our warm and invitin]g atmosphere. Our
izakaga stgle (shared) clining, Japanesc-insEirecJ menu and exceptiona cocktails are Per?cct
elements for ma ing great memories.

lchigo Ichie’s dishes include some of the most unique and delicious food in Montreal. Servin
Japanese tapas using mainlg organic ingrcclients without MSG, we are Providing the best
uaiitg Fooclf.)We also have gluten free, vegetarian and vegan oPtions, in order to satisf.
restricted diets. Ichigo Ichie gocsn’t onlg have great Foocl, we also have fantastic Japanese
cocktails and sakes. lchigo Ichie: Fgr your next incredible mcmorg!

Irasshaimase!



Hors d’oeuvre

HURIZH Miso Shiru 4
Soupe miso, tofu, algue
Miso soup, tofu, secaweed

SESDEBIT Gobo @ 9

Racine de bardane Frite, assaisonnement sl‘lichimi,

mayonnaise éEicée
Fried burdock root, shichimi sPicc,
sweet chili magonnaise

%= Edamame @)

Assaisonnement: Pepperoncino 6 / miso 6/ salés
Seasoning; Pepperoncino 6/ miso 6 / salted 5

feZHE Takowasa 6.5

Tartare de Pieuvre marinée au wasabi,
radis daikon, nori
Wasabi seasoned octopus tartar, daikon radish, nori

TV S Y AR ZE
Kale Sarada @ Vi

Salade de chou Frisé, sauce sésame onctueuse,
racine de lotus croustillante
Kale salacl, creamy sesame dressing crispg lotus root

Froid | Cold

WPV FToIoE Yuzu Tsuna Tataki - 13

Thon albacore saisi, marinade au yuzu, vinaigrette
wasabi
Seared albacore tuna, yuzu marinade, wasabi clressing

(FFESERIE Hamachi Sashimi 14

Sashimide thon a clucucjaunc, sauce sésame,
oignon vert, nori
Yellowtail tuna sashimi, sesame paste, sPring onion, Nori

H—EIYILIIL Saamon Tartaru 15

Tartare de saumon mariné gingembre, tempura de nori
au wasabi, trcmpcttc dravocat
Ginger marinated salmon tartare, wasabi flavored nori
tempura, avocado cliP

KO ULBHE(E Shime Saba 10

Maquereau sel et vinaigre flambe¢ au chalumeau,
l<iwi, citron
Torched mackerel cured in salt an
d vinegar, kiwi, lemon

@ =Végétarien V. Vegetarian

f=ZHILICyF 3 Tako Carpaccio 12
CarPaccio de Pieuvre, vinaigrette miso éPicée,
microPoussc, flament de Pimcnt
OctoPus carPaccio, 5Eic9 miso dressing, microgreen,

o

il thread
2 =l fuk=1 Ggu Tataki 12

Boeuf saisi, oignon vert, oignon rouge, ail frit,
vinaigrette wasabi
Seared beef, sPring onion, red onion, fried garlig
wasabi dressing

12835 Saamon Sashimi 14

Trio de sashimi de saumon - en salaison, tataki et frais
Salmon sashimi trio - cured, tataki and fresh

7x8AD Namerou 14
Tartare de thon a queuejaune, croustille de crevettes,
oignon vert, ingcm]orc, shiso
Yellowtail tuna tartare, jﬂrimp chips, sPring onions,
ginger, shiso

@ =Végéta|ien / Vegan



Salade | salad

oRY>5
Daikon Sarada 11

Assortiment de laitues, radis daikon,
tofu, concombre, edamame, flocons
de tempura, bonito,
nori, vinaigrette prune umeboshi
Assorted lettuces, daikon radish,
tofu, cucumber, edamame, tempura
flakes, bonito, nori, umeboshi Plum
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B354
Kaiso Sarada (@) 11
Assortiment d’algues etlaitues,
vinaigrette sésame onctueuse
Assorted seaweeds and le’ctuoes,
creamy sesame dressing

—H—RY55
lchxgo Ichie Sarada @ 11

Assortiment de laitues, tomate
cerise, mozzarella frite, feves,
noix, vinaigrette yuzu
Assorted let’cuces, chcrrg
tomato, beans, nuts, fried
mozzarella, yuzu dressing

Chaud | Hot

A c—

$RY'S Gindara 18

Morue noire sauvage marinée au miso, sauce yuzu
Miso marinated wild black cod, yuzu sauce

BEBRVVHEES Yatai tka 15
Calmar gri”é stgle yatai, badigeormé de sauce
soja, assaisonnement shichimi

Yatai style gri”ed squid, soy sauce basted,
shichimi sPice

BEEEHILE Karubi 17
Cotes de boeuf marinées, servie avec
une Pierre chaude - stglc ishigaki
Marinated short ribs served with a
hot stone - ishigaki stgle

4 Wagyu A5 (4 0z) 47
Boeu wagyu servi avec une Pierre chaude
-~ stgle ishigaki
Waggu beef served with a hot stone
- ishiyaki stgle

BEO—RDEE Kamo 12

Magret de canard xcumé, sauce aujus,

oignon vert gri”é, yuzu fermenté
Smoked duck breast, aujus gravy,

gri”ecl spring onion, fermented yuzu

@ =Végétarien ¥ Vegetarian

B OAE Kakuni 15

Flanc de slelye braise soja gingcmbre, moutarde
japonaise éPicée, oeuf mariné
Soy ginger braised Pork be”g, sPicg Japanese
mustard, steeped egg

BEEESH4 Yaki Kinoko 8

Pleurote gri”é, sauce ponzu
Grilled oyster mushroom, ponzu sauce

<13 Tsukune 9
Saucisscjaponaise au Poulet et au porc,
assaisonnement shichimi, radis daikon
et carotte marinés
Japanese chicken and Pork sausage, shichimi
sPice, Pickled daikon radish and carrot

BE=E Yakitori 9
Brochette de Poulet gri”é, assaisonnement
shichimi, radis daikon et carotte marinés
Grilled chicken skewer, shichimi spicc)
Pickled daikon radish and carrot

BIXSDEEEE Butabara 11

Brochette de flanc de elelge ri”é,
assaisonnement cari 'aPonais, raéis daikon
et carotte marinés
Grilled Pork be“y skewer, Ja[:)anese curry
seasoning, Picklec{ daikon radish and carrot

@ :Végé’calien /\/egan



BRF RT1YY Gyoza Sutikku 9
Batonnet de raviolijaPonals farci au pore, Poule’c,
shiitake et ciboulette a lall
DumPling stick filled with PorkJ chicken, shiitake and

garlic chive

LWHRAHSYY Sansho Calamari 1.5

Calmar, Poivre sansho, mayonnaise au yuzu
Squid, sansho pepper, yuzu magonnaise

21)—AD0Y4H Kurimu Korokke 12

Croc]uctte crémeuse de crabe et morue, sauce
tartarejaponaise
Creamg crab and cod croc]uettc,
Japanese tartare sauce

FEZT Karaage 1i
Poulet croustillant mariné au soja, mal:f)onnaise wasabi
Soy marinated crispg chicl@n, wasabi magormaise

TIE~Y3 Ebi Mayo 12.5
TemPura de crevettes geante, amande concassée,
ETeREIES épicéc
Jumbo shrimPs temPura, crushed almond,
sweet chili mayonnaise

$EXBER Ebi Tempura 10

TemPura de crevette geante, sauce mentsugu, sel au
iment et au cari 'aPonais
Jumbo shrimp tempura, mengsuyu sauce, chiliand
Japanese curry salt

@ =Végétarien Vi Vegetarian

Friture | Fried

BFSIRISVS Yasai Tempura @ 95
Tempura de [égumes assortis, sauce mentsuyu,
sel au piment et au carijaponais
Assorted vegetables temPura, mentsugu sauce,
chili and Japanese curry salt

BTALPH Niku'aga 9
Croc]uette dC Pomme CIC terre 1Ca cle dC bOCU‘F braisé

au gingembre, bouillon dashi, filament de Piment

Potato croquette stuffed with inger braised beef,
dashi broth, chili thread

HMIRISZITEUEE
Yuzu Miso Ageclashi Tofu @ 9

Tofu, sauce yuzu miso, oignon vert,
filament de Piment
Tofu, yuzu miso sauce, sPring onion, chili thread

fe = Takogaki 9
Beignet de Pieuvre, sauce okonomigaki,
mayonnaise, bonito
Octopus Fritter, okonomigaki sauce,
mayonnaise, bonito

RTFACBREE
Negil:)on Takogaki 9
Beignet de Pieuvre, sauce ponzu,
mayonnaise, oignon vert
Octopus Fritter, ponzu sauce,
mayonnaise, sPring onion

@ =Végétalien / Vegan



Nouille et Riz | Noodle & Rice
HILF—355EA

Dessert
K—7Y Donatsu ) 8
Carbonara UClOﬂ 15 Trio de beignets: créme hojicha, haricot aclzuki,
Nouilles udon sautées, bacon, oeuf onsen, A hﬂ%?‘frd S sl
chamPi non, oignon vert, sauce crémeuse Donuts trio: I crean;l) adzuks bean,
Stir fried udon noodles, bacon, onsen egg, yuzu custar
mushroom, sPring onion, creamy sauce
EDZSE R Kinoko Udon @) 15
Nouilles udon sautées, champignons assortis,
co’z,a, sauce mentsuyu éPicee

Stir fried udon nooches, mixed mushrooms,

I‘aPCSCCCl }Z)IOSSOI’T\, SPiC\lj mentsugu sSauce

B4 2 Monaka Aisu

Gaufrette monaka fourrée au mochi, aricot
adzuki, creme glacée thé vert maison

Monaka wafer stuffed with mochi, adzuki bean,

ngCl’l tea homemade ice cream

RRTASIR
H—=UYIIS1ARKS1AR Matcha Tiramisu
Garlic Furaido Raisu @ 12
Riz frit au soja eta l’ail, shiso, graines de sésame
Soy and garlic fried rice, shiso, sesame seeds
ST —EVEIH zuke Don 12
Tartare de saumon mariné au gingembre, nori,

® 85
Tiramisu, castella au thé vert
avocat, oignon vert, servi sur riz

Tiramisu, green tea castella
BET153IR
Kuro Goma Tiramisu
Ginger marinated salmon tartare, nori, avocaclo,

8.5
Tiramisu au sésame noir, biscuit boudoir,
copeaux de chocolat blanc
Black sesame tiramisu, lad ﬁnger biscuit, white

chocolate slgaving
RHSHN T
Nameraka Purin &) 6.5

spring onion, served on rice

S Unadon 15
Bol de riz garnit d’angui”e rillée, omelette

japonaise, légumes braisés, choux et carottes

ermentés, umeboshi

Rice bowl garnishe& with gri”ed eel, Japanese

omelette, braised vegetables, Picklec] carrots and
cabbage, umeboshi

Creme caramel, sucre noir 'a[:)onais

Caramel Pudding, Japanese lack sugar

FIEDPAR Aisukurimu @) 4.5

Créme glacée maison (thé vert, the hojicha,
saké, sorbet yuzu)

Homemade ice cream (green tea, hojicha tea,
sake, yuzu sorbet)
L

Salle de groupe disponible au 2éme e’tage
Partg room available in the 2nd floor

@ =Végétarien v Vegetarian
@ =\/e'gétalien b Vegan
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